
M E N U



Entradas
e petiscos
Polenta frita__________________R$ 49
Polenta frita, parmesão e salsa trufada.

Croqueta de cogumelos 
(5 unid.)_____________________R$ 49
Croqueta de cogumelos com fonduta 
de parmesão.

Burguin de Alheira (4 unid.)_____R$ 48
Ovo de codorna, aioli de coentro e couve crispy.

Burguin linguiça 
Blumenau (4 unid.)_ ___________R$ 48
Mostarda dijon, picles e cebola roxa.

Bolinho de Bacalhau (6 unid.)_ __R$ 63 Steak Tartare 
com crostini__________________R$ 66
Carne crua condimentada

Tiras de Mignon com 
requeijão gratinado_ _________ R$ 132

Croqueta de 
pastrami (5 unid.)_ ____________R$ 49

Tiras de Mignon com 
3 mostardas_________________ R$ 132

Coxinha de Costelinha (5 unid.)__ R$ 49
Coxinha de costelinha com molho de mostarda.

Tábua de Picanha____________ R$ 230
Com vinagrete e chimichurri. (Mandioca frita).

Gratinado de Siri______________R$ 58

Mexilhões e Fritas_____________R$ 97
Preparados com vinho branco, chalotas, 
salsão e natas.

Lula à Dorê___________________R$ 64
Lula à Dorê com molho tártaro.

Carpaccio Siamo______________R$ 62
Fatias finas de carne com molho especial 
e rúcula

Ceviche Siamo________________R$ 68
Peixe branco, leche de tigre, cebola roxa, 
pimenta dedo-de-moça, coentro e milho frito.

Polvo ao Vinagrete_ __________ R$ 118
Acompanha pão de fermentação natural.

Tiradito de Salmão_ ___________R$ 68
Consulte a opção disponível no dia.



Principais
Parmegiana 
com Fritas_ ___________________R$ 92

Arroz de Costelinha_ ___________R$ 86
Com rúcula.

Fettuccine Alfredo com Camarões 
Grelhados_____________________R$ 98

Fettuccine alfredo com Escalope 
de Filé Mignon_________________R$ 76

Bacalhau cremoso desfiado 
e Phyllo______________________ R$ 110

Salmão Beurre blanc_ __________ R$86
Com arroz, legumes e redução.

Tilápia Amalfitana_ ____________R$ 78 
Com arroz de pesto cremoso ao molho 
amalfitana.

Camarão à Hungara_ __________ R$132 
Ao molho branco com páprica 
(batatas cozidas e assadas).

Mignon com Manteiga 
Trufada_______________________R$ 98
Acompanha mousseline de batata, cogumelos 
e farofa da casa.

Strogonoff de Filé Mignon_______R$ 76 
Com arroz e batata palha.

Nhoque Frito com Alho-Poró, Tomate 
Cereja e Iscas de Filé____________R$ 78

Lasagna do Nono com Crispy 
de parma_ ____________________R$ 72

Ravioli de Búfala com Fonduta 
de Parmesão e Tomates_________ R$ 78

Sem lactose Sem glúten Vegetariano

SALADAS
Tropical_ _____________________R$ 76
Mix de folhas verdes, manga em cubos, abacate 
fatiado, lascas de coco, camarões grelhados, 
molho de maracujá levemente picante

Salada Siamo__________________R$ 69
Folhas verdes, presunto cru, gorgonzola, nozes 
caramelizadas e molho mostarda, mel e crostata.

Salada de Folhas com Pastrami___R$ 72
Folhas verdes, morangos e abacaxi em cubos, 
pastrami e molho balsâmico.

Arroz, Mignon e Fritas_ _________R$ 54

Talharin ao Tomate com Mignon___R$ 54

kiDs



Sem lactose Sem glúten Vegetariano

Churros com doce de leite_______________________________ R$ 36

Merengata ____________________________________________ R$ 36
Merengata de morango e limão siciliano.

Crostata de creme de chocolate__________________________ R$ 54

Pizza frita Siamo_______________________________________ R$ 56
Doce de leite com banana. Acompanha sorvete de creme.

Sorbet de melancia com manjericão_ _____________________ R$ 38
Sorbet de melancia com manjericão, couli de morango e crumble de pistache.

O Cacau_ _____________________________________________ R$ 36
Mousse de chocolate intenso, brownie bites, ganache ao leite e nibs.

Sobremesas

Da forneria
Burrata Assada com Pesto e 
tomatinhos confit______________R$ 86

Panuozzo de mortadela, pistache, 
burrata e limão siciliano_________R$ 70

Panuozzo de presunto parma, 
rúcula e tomates assados_______ R$ 74

Pizza Frita individual:

Francesa______________________R$ 72
Presunto, muçarela, catupiry e ovos.

Camarão______________________R$ 76
Camarão, catupiry e muçarela.

4 Queijos_____________________R$ 72

Choclo_ ______________________R$ 67
Milho, molho de tomate e requeijão cremoso.

Frango com Catupiry_ __________R$ 67
Frango desfiado com catupiry e champignon.



DRINKS
SOBREMESAS LÍQUIDAS PELO MUNDO

Cookies com gotas de chocolate______________________R$ 52
Intenso e robusto
Woodford Reserve, xarope de cookies e bitter de cacau.

Mango Sticky Rice__________________________________R$ 45
Frutado e aromático
Cognac, manga, cordial de arroz com gergelim preto e limão siciliano 
(clarificado no leite de coco).

Banana Split_ _____________________________________R$ 42
Adocicado e baunilhado
Brandy, licor de banana, bitter de baunilha, bitter de cacau e chá de banana.

Bolo Floresta Negra_ _______________________________R$ 42
Doce e cremoso 
Vodka Absolut, Licor de Frutas Silvestres, Creme de Cassis, Geleia de cereja 
e chocolate.

Tiramissú_________________________________________R$ 45
Cremoso e energizante 
Vodka Absolut, café, licor de amêndoas, creme irlandês e biscoito de champagne.

Torta de Maçã_ ____________________________________R$ 46
Aromático, intenso e alcoólico 
Whisky com canela, whisky com infusão de maçã verde, maçã e baunilha.



Aperol Spritz_____________________ R$ 42
Aperol, prosecco e água com gás.

Lillet Spritz_______________________ R$ 44
Lillet, Prosecco, água com gás, morango e hortelã. 

Limoncello Spritz_ ________________ R$ 44
Limoncello, Prosecco e água com gás.

Grand Fizz La Poire Spritz_ _________ R$ 55
Grey Goose La Poire, Licor Flor de Sabugueiro e água 
com gás.

Riverside Pisco Spritz_______________R$ 50
Pisco Barsol Moscatel, tônica riverside, grapefruit e 
limão siciliano. 

spritz
Ideais para os dias quentes



Shanky’s Espresso Martini__________ R$ 46
Shanky’s, café expresso e creme.

Amaretto Sour____________________ R$ 45
Licor de amêndoas, limão siciliano, xarope de açúcar 
e clara de ovo.

Dark & Stormy__________________________R$ 45
Rum Bacardi, ginger ale da casa, suco de limão tahiti 
e Angostura aromático bitter.

Carajillo_ _______________________________R$ 44
Licor 43 e café expresso.

Piña Colada_ ______________________ R$ 42
Prosecco, baunilha, noz moscada, coco, banana 
e solução salina.

Caju Amigo_____________________________R$ 40
Cachaça em Umburana, compota de caju da casa, 
suco de limão Tahiti e suco de caju.

Absolut_ __________________________________ R$ 42
Cachaça Saliníssima Bálsamo_______________ R$ 40
Sakê _____________________________________________ R$ 40

Fitzgerald_ _____________________________R$ 42
Gin Beefeater, suco de limão siciliano, xarope de 
açúcar e Angostura aromático bitter.

Basil Smash____________________________R$ 44
Gin Beefeater, manjericão, xarope de açúcar, limão 
siciliano e bitter aromático.

Moscow Mule 
(By Marcelo Serrano)___________________R$ 42
Vodka Absolut, xarope de açúcar, limão siciliano, 
Angostura aromático bitter e espuma de gengibre.

nEO-CLÁSSICOS



cLÁSSICOS
Dry Martini e variações 
(Dirty Martini ou 50/50)_ _______R$ 45
Gin Beefeater e vermute seco.

Beefeater____________________________ R$ 45
Hendricks_ __________________________ R$ 62
Tanqueray Ten _______________________ R$ 62
The Botanist _________________________ R$ 62

Old Fashioned________________R$ 55
Woodford Reserve, xarope de açúcar, 
Angostura aromático e óleos de laranja Bahia.

Manhattan___________________R$ 55
Woodford Reserve, vermute tinto, Angostura 
aromático e orange bitters.

Daiquiri______________________R$ 40
Rum Havana 3 anos, xarope de açúcar e suco 
de limão tahiti.

Boulevardier____________________R$ 55
Woodford Reserve, Campari e vermute tinto.

Pisco Sour_____________________ R$ 45
Pisco Barsol, xarope de açúcar, suco de limão 
tahiti, Angostura aromático bitter e clara de ovo.

Margarita_______________________R$ 45
Tequila El Jimador, suco de limão tahiti, 
Cointreau e sal.

Whiskey Sour_________________R$ 45
Woodford Reserve, suco de limão siciliano, 
xarope de açúcar, Angostura aromático bitter 
e clara de ovo (opcional).

Cosmopolitan_ _______________R$ 42
Vodka Absolut, suco de cranberry, cointreau 
e suco de limão siciliano.

Grey Goose___________________________ R$ 52
Ciroc ________________________________ R$ 52

Gin Tônica_ __________________R$ 42
Gin Beefeater, água tônica e limão siciliano.

The Botanist _________________________R$ 59
Hendricks_ __________________________R$ 59
Tanqueray Ten _______________________R$ 60

Bloody Mary__________________R$ 42
Vodka Absolut, suco de tomate temperado 
e suco de limão siciliano.

Rusty Nail____________________ R$ 75
Glenfiddich 12 anos e Drambuie.

Negroni_ _______________________R$ 44
Gin Beefeater, Campari e vermute tinto.

Tanqueray Ten _______________________ R$ 62
The Botanist _________________________ R$ 62
Hendricks ___________________________ R$ 62



Sem Álcool
Cocktail de frutas (sem álcool)_ _R$ 40
Laranja, morango, abacaxi e leite condensado.

Citrus Queen (sem álcool)_ _____R$ 35
Laranja, limão, abacaxi, grapefruit e gengibre.

Virgin Mojito (sem álcool)_ _____ R$  35
Abacaxi, Limão Tahiti, açúcar líquido, 
água com gás e hortelã.

Frutas:
Limão, maracujá, abacaxi, tangerina, morango, kiwi, lima da Pérsia, 3 limões, 
uva, tropical e frutas vermelhas

Vodka nacional_____________________________________________________________________R$ 35

Vodka Absolut_______________________________________________________ R$ 38

Vodka Grey Goose____________________________________________________ R$ 42

Vodka Ciroc_ ________________________________________________________ R$ 45 

Cachaça_ ___________________________________________________________ R$ 30

Cachaça premium____________________________________________________ R$ 37 

Cachaça especial - consultar preço

Sakê_ ______________________________________________________________ R$ 30

caipirinhas

Sangrias
Sangria_ ______________________R$ 145
Vinho tinto, Brandy, triple sec e frutas da 
estação variadas.

Clericot_______________________R$ 145
Vinho chardonnay, Brandy, triple sec e frutas 
da estação variadas.



tequila
Altos 100% Agave_ _______________ R$ 40

Don Julio_ ______________________ R$ 42

El Jimador Blanco________________ R$ 30

El Jimador Reposado_____________ R$ 30

voDka
Absolut Elyx_ ___________________ R$ 38

Absolut_________________________ R$ 28

Grey Goose______________________ R$ 45

Ciroc___________________________ R$ 45

apEritivos
Aperol__________________________ R$ 21

Campari________________________ R$ 20

Sakê_ __________________________ R$ 20

Vinho do Porto_ _________________ R$ 20

licores e cognacs

Shanky’s________________________ R$ 30

Licor 43_________________________ R$ 35

Limoncello______________________ R$ 22

Remy Martin Cognac_ ____________ R$ 72

Amaro__________________________ R$ 23

Cointreau_______________________ R$ 28

Rum 

Havana Club 3 años_________________R$ 22

Havana Añejo 7 años_______________R$ 32

Zacapa 23_ ______________________R$ 130

Bacardi Carta Branca_ _______________ R$ 18

Bacardi Ouro______________________ R$ 18

cErvEjAs (Long Neck)

Blue Moon_ _____________________ R$ 29

Baden Baden Golden (Trigo)_ ______ R$ 34

Baden Baden IPA_________________ R$ 34

Praya Lager_ ____________________ R$ 19

Praya Witbier (Vegana)_ __________ R$ 19

Corona_ ________________________ R$ 21

Corona cero_____________________ R$ 21

Stella Artois_____________________ R$ 18

Stella Artois sem glúten___________ R$ 18

Spaten_ ________________________ R$ 17

Heineken Long Neck______________ R$ 20

Heineken Zero___________________ R$ 20

Lagunitas IPA____________________ R$ 26

Amstel Ultra (Baixas Calorias)______ R$ 19

cErvEjAs Artesanais

Melonrise 
(350 ml) Juicy IPA – 7,0%___________ R$ 35
Uma New England IPA refrescante e envolvente, 
caracterizada por uma explosão de aromas 
frutados, especialmente de melão e frutas amarelas

Croma Ponkan 
(350 ml) APA – 5,5%_______________ R$ 35
Uma American Pale Ale, caracterizada por um 
aroma e sabor cítricos de tangerina

Trilha Faun’ Amora 
(350 ml) Fruit Sour – 5,1%_ _________ R$ 38
Explosão de amora com leve acidez

cHopp 

Heineken
Caneca__________________________________ R$ 26
Caldereta________________________________ R$ 18

Brahma 
Caldereta Brahma_ _______________________ R$ 16
Caneca Brahma___________________________ R$ 24
Brahma Black Pint_ _______________________ R$ 22



macallan Whisky

Macallan Sherry Oak 12 anos
Dose_ _____ R$ 169	 Garrafa___ R$ 2100

Macallan Double Cask 12 anos
Dose_ _____ R$ 156	 Garrafa___ R$ 1990

Macallan Triple Cask 12 anos
Dose_ _____ R$ 149	 Garrafa___ R$ 1990

Single malt Whisky
Ardberg 10 anos (Islay) ____________ R$ 89

Laphroaig 10 anos (Islay)_ _________ R$ 79

Glenfiddich 12 anos (Speyside)
Dose_ ______ R$ 59	 Garrafa____ R$ 850

Glenfiddich 15 anos (Speyside)
Dose_ ______ R$ 95	 Garrafa___ R$ 1400

The Glenlivet Founder's Reserve 1824 
(Speyside)
Dose_ ______ R$ 49	 Garrafa____ R$ 790

The Glenlivet Caribbean Reserve 1824 
(Speyside)
Dose_ ______ R$ 69	 Garrafa____ R$ 950

The Glenlivet 15 anos (Speyside)
Dose_ ______ R$ 69	 Garrafa____ R$ 950

Talisker 10 anos (Skye)
Dose_ ______ R$ 59	 Garrafa____ R$ 890

The Singleton 12 anos (Highlands)
Dose_ ______ R$ 39	 Garrafa____ R$ 550

Royal Salute 21 anos
Dose_ _____ R$ 185	 Garrafa___R$ 2000

American Whiskey

Jack Daniel’s Tennessee Old No7
Dose_ ______ R$ 36	 Garrafa____ R$ 450

Jack Daniel’s Tennessee Honey
Dose_ ______ R$ 36	 Garrafa____ R$ 450

Jack Daniel’s Tennessee Apple
Dose_ ______ R$ 36	 Garrafa____ R$ 450

Jack Daniel’s Tennessee Fire
Dose_ ______ R$ 36	 Garrafa____ R$ 450

Gentleman Jack
Dose_ ______ R$ 45	 Garrafa____ R$ 510

Single Barrel Select
Dose_ ______ R$ 55	 Garrafa____ R$ 690

Woodford Reserve
Dose_ ______ R$ 45	 Garrafa____ R$ 550

BlenDeD malt Whisky
JW Red Label
Dose_ ______ R$ 34	 Garrafa____ R$ 350

JW Black Label
Dose_ ______ R$ 39	 Garrafa____ R$ 450

JW Double Black
Dose_ ______ R$ 49	 Garrafa____ R$ 850

JW Gold Label
Dose_ ______ R$ 49	 Garrafa____ R$ 850

JW Blue Label
Dose_ _____ R$ 190	 Garrafa___R$ 2200

Whisky Chivas 12 anos
Dose_ ______ R$ 39	 Garrafa____ R$ 450

japanese Whisky

Chita
Dose_ ______ R$ 69	 Garrafa____ R$ 890

Hibiki
Dose_ ______ R$ 99	 Garrafa___ R$ 1400
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Água__________________________________________________________________R$ 8

Água com gás_ _________________________________________________________R$ 8

Mamba Water_ _______________________________________________________ R$ 12

Refrigerantes_________________________________________________________ R$ 12
Coca-Cola, Coca-Cola Zero, Pepsi, Pepsi sem açúcar, Guaraná, Guaraná Zero, Sukita e Soda Limonada.

H2O_________________________________________________________________ R$ 14

Suco_ _______________________________________________________________ R$ 15
Laranja, melancia, abacaxi, morango e maracujá.

Suco Especial_ _______________________________________________________ R$ 17
Abacaxi com hortelã e limonada suíça.

Soda italiana__________________________________________________________R$ 22
Caju, manga e maracujá.

Café__________________________________________________________________R$ 8

RedBull l Energy drink__________________________________________________R$ 23

RedBull Editions_______________________________________________________R$ 23
Tropical, açaí e melancia.

RedBull SugarFree_____________________________________________________R$ 23

SOFT
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