LUCRE COM

PIZLA PREMIUM
DE ALTO GIRO. 4>

”

MANZZN

EMPORIO « PIZZA & BAR



PIZZA
NAPOLITANA.

48 HORAS DE FERMENTACALO.
MAIS AERADA. MAIS LEVE. MAIS DIGESTIVA.

Uma massa de longa fermentagao, com estrutura aerada
e textura equilibrada: leve por dentro, crocante por fora e
muito mais agradavel de comer. Pré-assada, congelada e
embalada a vacuo para levar sabor real, padronizacao

e praticidade ao seu negocio.

48h Mais Leve e mais Leve, crocante
de fermentacéo aerada digestiva e macia




UMA PIZZA.

TRES FORMAS
DE FATURAR.

01

REVENDA
CONGELADA

Para emporios,
mercados e lojas.

Voce vende.
Seu cliente finaliza
em casa.

02

NOSSA BASE.
SUA PIZZA.

Para pizzarias
e operagoes proprias.

Base pré-assada
com molho ou
bolinho cru.
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FINALIZE
E SIRVA

Para bares, restaurantes,
hotéis e cafes.

Do freezer ao prato
em poucos minutos.

SOLUCOES REAIS PARA O SEU NEGOCIO.
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-
071 - PARA EMPORIOS E MERCADOS

]

l
COLOQUE |

NO FREEZER. —
VENDA. REPONHA. sxzes

PRODUTO PREMIUM
DE ALTO VALOR PERCEBIDO

ATE 180 DIAS
CONGELADA

E TAMANHOS

O CLIENTE FINALIZA
EM CASA
.

A VARIOS SABORES

UMA PIZZA DE VERDADE

DENTRO DO FREEZER
DO SEU EMPORIO. M R
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02

MAIS TEMPO
PARAOQUE. - —
REALMENTE
IMPORTA.

Nossas bases pre-assadas
e bolinhos crus garantem
qualidade, padronizacao BASE PRE-ASSADA

e praticidade na sua operacao. { R e ‘

PADRONIZACAO

DE QUALIDADE

MAIS PRODUTIVIDADE
NA SUA OPERACAO

E e

PARA PIZZARIAS

BASE PRE-ASSADA
COM CREME DE LEITE

VERSATILIDADE g * nsi 8
DE SABORES  wilil v oo
REDUGAO DE CUSTOS
E MENOS DESPERDICIO
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SOLUCOES REAIS
PARA O SEU NEGOCIO.



03 PARA BARES E RESTAURANTES

GOLOQUE PiZZA
NO CARDAPIO.

NAO UMA PIZZARIA
NA SUA GOZINHA.

Pizza completa, pré-assada e congelada. .
Vocé finaliza e serve. y

DO FREEZER - '

AO FORNO

PRONTA EM
5 MINUTOS

SEM PIZZAIOLO

SEM DESPERDICIO. <.,

.-

MAIS VENDA.
MENOS OPERAGAO.

EMPORIO » PIZZA & BAR
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PRECOS E MARGENS

MARGEM MEDIA ACIMA DE 60%

e

HE\’ENDA GONGEI.ADA

Pizza completa com cobertura

e

A

AGORA VAMOS FALAR _;
DE NEGOCIO. Ay

Trés formatos. Trés modelos de faturamento.

20 cm RS 21,88/un (min.50un) | R$ 18,91/un (min. 100 un)
Revenda sugerida: RS 34,00 QUALIDADE
25 cm | R$24,90/un (min.50un) | R$ 22,92/un (min. 100 un) QUE GERA
Revenda sugerida: R$ 45,00 MAIS
30 cm R$ 29,80/un (min. 50un) | RS 26,90/un (min. 100 un) LU CRO' #"‘1
Revenda sugerida: R$ 60,00 '
35¢cm RS 39,84/un (min.50un) | RS 34,89/un (min. 100 un)
Revenda sugerida: RS 80,00 *
™
o
BASE PRE-ASSADA ’
Sem cobertura
20 cm (180g) RS 14,91/un (min. 50 un) RS 12,93/un (min. 100 un) PRATICIDADE
25 RS 17,90/ 50 R$ 15,90/ ) U
215 { in. : in. 100 :
Cin (215g) un (min un) un (min un CARDAPIO.
30 cm (280g) | RS 24,90/un (min. 50 un) RS 21,84/un (min. 100 un)
35 cm (320g) | R$ 29,89/un (min. 50 un) RS 2? ag;un (min. 100 un)
, @ Congelado
, _ A BASE
20 cm (190g) | R$6,90/un (min. 50 un) RS 5,90/un (min. 100 un) PERFEITA
25 cm (215¢) | R$ 7,80/un (min. 50 un) R$ 6,90/un (min. 100 un) PARA GRANDES
RESULTADOS.
30 cm (280g) RS 8,90/un (min. 50 un) RS 7,80/un (min. 100 un)
35 cm (3209) | R$ 9,80/un (min. 50 un) RS 8,90/un (min. 100 un)
jf‘fj Pizzas embaladas a vacuo. Congeladas: validade 6 meses; resfriadas: 7 dias.
1,13  Sabores podem ser mesclados na quantidade minima. Frete nao incluso.
all  Valores progressivos conforme quantidade.
@ Aracatuba e regido: minimo de compra 20 unidades. M A Z Z /\
- EMPORIO -PIZZA & BAR
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QUER TESTAR
NO SEU NEGOCI0?

EU LEVO. EU PREPARO. VOCE PROVA. 1

Agende uma degustacao no seu estabelecimento.

(V) 1199930.1001

www.instagram.com/mazza.emporiopizzaebar
Rua Cussy de Almeida Jr. 2101 - Aracatuba - SP

PROVE ANTES DE DECIDIR. MAZZN

EMPORIO «PIZZA & BAR
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